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L cuibine a&%m Boucker,

Le Boucherie-Salaisons Meyer est une entreprize familiale et artisanale
luxembourgeniee fondée en 1918 dont les maitres mote sont la qualitg, le
gavoir-faire et le goot. Au fil des décennies I'entreprise est restée fidéle a des
méthodes de fabrication et de fumage artisaneles et traditionnelles, trans-
mises de pére en fils.

Alore que les spécialités traditionnelles de I'eneeigne sont le jambon cru et
cuit sinei que |la fabrication de saucissone sece, de nombreux sutres produits
traditionnels de boucherie et salaisons voient le jour dane nos steliers sgréés.

Le gqualité des produits des Selsisons Meyer s'identifie par le choix des
viandes de gualité sélectionnées, une expérience artisanale et un ssssisonne-
ment simple et suthentique, ce gui apporte & ses produite un golt inimitable.

A cété de notre essortiment de produite de boucherie traditionnelle et salaison
artisanale, un service traiteur compléte notre offre de produits. La cuisine de
notre chef-traiteur Christophe met en valeur noe produite de qualité izzus de
notre propre boucherie artisenale, svec des préperastions raffinées et dali-
cates. MNotre party service propose également des services traiteurs com-
plete sur mesure. Faiteswvous plaisir, eene vous soucier, et profitez de notre
service de livraison |

Mous nous réjouissons de votre visite afin de vous faire découvrir nos nom-
breuses délicatesses par notre personnel formé et expérimenté.
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Canapes "Schnittchen” ............... 1,45 €/piaca

# Filat améaricain

= Filat de dinde cuita

* Fromage gouda

Jambon cru "Margue Nationala®
Jambon cuit braisa

Pata créma

Poulet curry

= Sgumon fuméa

L] L] L] L]

Canapeés "PRESTIGES" ............... 2,10 €/piéce

= Crame de Truite fumee a 'estragon

» Cravettes grises sauce raifort

» Foie gras chutney de pomme

» Jambon cru Prestige et sa figus

» Magret de Canard aux fruits secs

« Rillettes de Sardine moutarde & l'ancienna

Minis Petit-Pains artisanal 30 gr .. 2,00 €/piaca

Bourra et garnituras

« Filet Armmaricain
« Filet da Dinda cuita
» Fromage Gouda
Jambon cuit braisd

oy S . ; « Jambon cru "Margue MNationala®
Nos Patés Riesling Maison: - Balamifin
» Pigce do 140gr. .vcvvcvieeinnenn. 3,50 € Spidco  « Saumon fumé
» Bloc de B0O0gr, e vese e 24,88 € FKg « Tarrine Maizon
» Tranche ronde ... 1,20 € fpidce

Mil"li-wn.ﬁps Bl btk Bl wan Ed b vEe A bl weEd b T.#E EJ.I"FHQCH
« & ['italianne

Mos difféerentes sortes:

+ Weau « Poulet curry

« Gibiar » Poulet pesto

« Porc [Traditionnel] 8= " « Sauman a |'aneth
« Volaille G i i « Surimi

+ Poisson e » Thon

« Wagatarian
« Bigre Maison

Commandes: 10 piéces par corte minimum




Appetissante a rechauffer................. 1,30 €/piéca

« Croguette jambon fromage

» Mini crogue-monsisur

« Mini knack au fromage an fauillata

Mini nem

Mini quiche [lorraine, poireaux, saumon]
Mini samoussa

Mini vol au vant

Mini-tartines a rechauffer ................. 1,30 €/ piéca

+ Bargara

« Ezpagnole

« Forastiére

« Mordiqua

+ Pizza

« Savoyarda

« Vagatarienna
= Vosgienne

Les cuilléres mixtes ........cooovnniniinnnnn 2,50 €/ pidca

« Carpaccio de boeuf 4 la créame balsamigue

» Carpaccio de 5t. Jacquas aux baies roses

« Créme de chévre frais et son misl sur fruits secs

» Craéme de fromege frais et ses légumes grillés

« Effiloché de jambon Prestige, foie gras et son chutnay
» Faierstangszalot Maison
« Tartare de saumon aux capras

Commandes: 10 piéces par sorta minimum

Crudités avec dips (80 pigces)...........ooo... 34,50 €

Flateau da légumes freis composé de; tomatas
carieas mixtes, caleri branche, radis roses,
bétonnets de carotte, concombre, poivrons mixtes,
radis, choux flaur

Accompagnement de 3 sauces:

« Tartara,
- Andalouss,
« Fromage blanc & la ciboulette

Ananas piques [55 piguesg] ...ocoociiiinnnn.. 45,60 €

« Gouda-raisin

« Jambon cru-melon [en saizon]
« Jambon cuit-asperge varte

« Hadis-fromage

« Baucisson sec-olives

« Tomate-mozzarella




bt
Buffet du Chasseur @
24,00 € Spers,
Jambon cru de sanglier garnia de ses poires pochéas au vin rouge
Terrine de Sangliar
Tarrina da Cerf
Trio de saucisse sachée [Sanglier, Cerf, Chavrauil]
-’ Riesling da gibier accompagné da marrons confits
Gelés da gibier sux pistaches
Galade de pommes de terra
Salade de céleri & la moutarde & I'ancienne
Salade verte et 23 garniture
Sauce moutarda
Sauce tartare
Fromage [Brie, Comté et Roguefort]
Mini petits-pains et ses beurras

Buffet du Maitre Boucher @
22,00 € S pars.

Carpaccio de bosuf et ses accompagnemants
Jambon cru et son melon
Jambon cuit Paysan avec sa garniture [oignons, persil]
Tarrina da Campagne
Gelée de Porc en verring, sauca raifort
Deuf an gelée & la volaille
Salami Paysan
Pate au Riesling Maison
Salade de bettarave
Salade de chou blanc aux lardons
Salade de pomme de tarre Fiamontaize
Fromage [biche de chévra, Comté, Minstar]
Mini petits-painsg mixte, patit baurre

Commandes: pour 5 personnes minimum




Buffet Terre et Mer @
343,00 € Spers.
Roulé de jambon braicé et =a macadoine
Jambon cru Margue Mationale
et zas billes de mozzarella au pesto
Paté Riegling & la Volaille Maizon

Roasbeef et 58 sauce piquante
Trio de Salami [poivra, paysannae, fing]

o Hommard en mayonnaise
Langousting [2 pce Spars.]
Bulots [B pce Apers.]
Hutres "fine de claire” au vinaigre & l'échalote [3 pocs Spers.]
Timbala da crevettes grises & la creme de raifort

Salade verte avac sa garniture
[crudités, carottes, celeri & la moutarde & l'anciannea]
Sauce a I'ail, sauce cocktail

Mini petit-pain aux céréales
Potit beurre dami-sal et nature

Buffet du Fromager
8,80 <« /pars.

Accortiment de 4 Fromages affinés
[suivant arrivaga]

Confitura
Raising, fruits sacs,
Baurra

Commandes: pour 5 personnes minimum

Buffet du Patron @
48,00 < /pers.
Carpaccio de beuf Royal [copeaux de Foia gras et truffes]
Jambon cru Prestige Mayer et sas brochettes de melon au Porto
Trio de pata Riesling Maison [porc, volaills, gibier]
Timbala de Feierstengszalot Maison
Trio de gelés Maizson, sauce tartare [porc, volaille, veau)

Aoulé de jambon braisé & la mousse de pété créme au vin da Madére
Aggortiment de saucisee séche [salami, paysanne, poivre, chorizo]
Assortiment de petits ldgumes croguants [radis, carotte, concombra,
Deuf mimosa
Duo de Patés Maigon [Campagne, Poivre vart]

Fromages affinés [Comté, Monster, 5t. Mectaire, Bria]
Salade de pommes de terre & l'ancienne
Salade varte et sa garniturea
Salade & la Grécgue [Feta, ebly, concombra, tomate sechée, olive noira)
Sauce tartare
Mini petit-pain aux cérédales et sas patits beaurraos




26 Cuthiées ot Prtages

# o

Nos Entrées froides:

« Aggigtte Carpaccio de Beuf au Parmeasan et roquatta balsamigue 10,50 <

« Aceigtte de Foie gras MBIBOM i mssinssmsminssnss snrssnsssrasnsssssases 1m0

« Aeciette de Jambon cru Prestige au malun LIPS MBS W5 10,50 €

« Aosiatte do Paté Riasling malange .o 3,80 €
MNormal, voleilfe, gibier svec 58 gelée

« Beciette Campegnarde Maison MEYER ........... — 1 R
Jambon crw, jembon cwt breiss, fponer, charcuteris, pacs mmp.ﬂgna EEIEJ'.'?J colfet sec fums

o BEEIEEED M OPHIOUE sovssrsassssrsnsnssrsnsissninsms yamnssssussrmnsssbeenss S 12,00 €
Ssumon cwk, crevettes, fomate U rhun uauf J'I.-ﬂmnsn m.u'h? fumEE rerrms |:|'E pa:usmn

« Cocktail de Cravetios POBES s s meis oo innssshoss iotasn snns nssasniasssnsnnssasas 3 D E

il B 1] P ] RS PR U UUU PP 1 ! I -

Nos Entrées chaudes:

* Bouchee & la Reing oo, PPy P R e e SRR e eyt [ 1o 0 8 I
« Coquille St Jacgues at son ﬂEIJr‘EII'I e e e - UM ey [ o - | 0 [
« Fauillath de boudin BUX POMIMIBE crrersmrmsrmmrmsmunrmsmns e siannnsbssamnssssesnsss By D0 £
» Gratin de Poisson et sauce au Safran (.cummmm e 12,80 €
* Timbale do Scampis SUX FESQUMBE e nsiesrnrs s snnsssrnsssossnssssrarasars 135 B0 S
» Tourte & la Bourguignonme .o i, B DOE

Potages en plat (0,75 L):

« "Laresabulli™ ... SRR - 17 - 1 §,
Potage de pois cessas
« "Houneschlupp” 8T MOTTWUPET v s s s sasnnns sasasia sasansisssnnsissns By D o
Potage sux haricots ef pommes de farre
« "ENNBNZOPP" «oiniesarnrnnannn LT T T T e ey e U - 10 I, =
Pptage sux oignons, gru].rﬁu's p.ﬁun.n J'au]' rl:u.uJ'I'E
o Coneomme o BmirF o s i i it MM T 2

Boeuf bowili, lBgumes, n'z

Potages:

* Consommé aux vermicalles .... 5,50 €
« Bisgue de homard ................. 12,60 <
« Potage du verger selon la saicon 6,00 €

Coup de coeur:

"Goulaschzopp™ (0,75 L] .......... 3,20 €
Potege hongrois et wende de bouf

..Lea clients adorent!




PAINS SURPRISE MEYER

Pain surprise “aux Truffes” 125 pes B0 pos S0 pos | &0 pos

Jembon 24 mois, Jambon braisa, Truffes 4 thule dolive, 103,00 € 22,50€ 65,504 33,50 €
Grison, mouseon de Canard, Brie, Aubarging grillae,

Saumon, pAtales de Parmasan, Roquetta, velours de

Tomatae eachaes.

Pain surprige "Chasesur” (en Gaison de Chacce)

Jdamban de Sengliar, paté da Marceeein, sauciese 103 00«€ 92 50€ 66 50& 39,50 &
de Cerf, eaucisse de Mercesein, roheeser de Sanglier,
pate Riesling da Gikéer, pats da Carf, noix, chatsigne cuita

Pain surprise "Prestige”

Jembon Prastige. viande de Grison, salemi de Dinde, 10200 € 32,50 € 68 50 23 S0
jembon Payean, filkt da Poulet, Isgumae, Comt®, Boursin
aux herbee, pat2 créme delice. réti de Veau braisa

Pain surprise Assort. de produlte Makson

Fromaga, jambaon cru, jambon cuik, poitrina da Vaau, S0S0€ 77.00 € 56,50 € 35,50 &
pae crame, filat de Poulst, salami, sssortimeant de
charcuteria, roasthesf, Mk da Porc

Pain surprise "Tarre at Mer™

Fromage, jamkban cru, jambon cuik, patrine de weaw, 103,00€ 22 50€ GBS0 € 3350 €
patE crémea, filet da pouet, sakami, sssart. da charcukania,
roasthes, rdd de Pore, Sauman, Than, Thon piquant, Crabe

Pain surprise "Enfant”

Toask sucrés, (Mutalla ou confitura] dacaration avez 7250 € E2,00€ 48 50& 36,50 £
bonbons at petit peraonage (bonhomme de neiga,
patit oura...] piqguéa da sucattas Chupa Chups

Paln surprise "Végétarien™

Fromagae, fromage blanc aux herbes, auxnoix, tape- B050 € 77,00 € S650E 35,506
nada, tratziki, ldgumes

Pain surprise "& I'ltalienng”

damban s8cha & l'air, parmesan, markadalla, onE0€ F7O0& SES0€ 35 508
parchatie, tomate mozzarella pesta, salami, rucala

Pain surpriese "Rustigua”™

Jambaon "Marqua Nationale®, Jambaon cuk Paysan, 2050 € 77,00« 5550« 35 50
Pata, Galli, Framaga, Salami, Pata Riasling

Merci de passer votre commande 2 jours ouvrables
avant |la date de livraison. Tél.: +352 26 50 85 405




s Plats
T4

Les plats conviviaux:

« Chili con Carne Maison et son riz ... 8,80 € Spers.

« Choucroute Royale Maison ............ 15,80 € Spars.

» Couscous MaiBOM .....ccovviimmmssnnennanes 19,80 € 7 pare.

« Gekachten Rendflésch ....coovvvnnn. 12,85 € Jpars.
fhoeuf bowili sux ldgumes)

* Hachis Parmantiar .......c.occiemen.. 3,00 € 7/ pare.
at 85 saleds verte

+ Judd mat Gaardebounen ................ 12,50 € /pars.
Cofet fumé ot sslé sux féves de Marais

« Padlla Maison ....oooocmmmmmnnns e 15,80 € Spars.

» EChwangehaNe ......cocvimmn nimissnees 11,60 € /Spore.

{Jerret de Porc facon Bevaroise aux féves] 5 . i C?% ;
. Spaghetti Bolognaice Maison ... 9,20 € /pars. W AL i
at 58 salsds varte

- Kallefshréschechen .......................... 8,50 € /pars. - Porcelet farci et grille ... .. 16,50 € /pars.

gitring de Veau farcie
L3 J Accompagne de:

= Sauce chaude

= ¢ corees de salades composaes,
. Jﬂmtlﬂﬂ dﬂ PI:H'[:HEH! [p— - 1E1EEEJ"DEFE. pﬂ_mmﬂ.g d.g. carre au E-Erd
Sgig et fumé en rdt ou en crodos

En vedette:

Commandes: Hors sarvica,

Les pliti vagetariene: pour 10 personnes minimum. Produit Maizon, travail artizanal

*» Lacagne vagatarienna ..........c.eoee. 13,00 € /pare.
[épinards 8t rcotia)

« Gratin de légumes au Tofw . .......... 13,00 € /pars.

« Risotto aux champignons .............. 13,00 € /pars.

« Riz au Safran et légumes .............. 13,00 € /pars.

La qualite de nos produits Maison




Speécialités en croute de la Maison: Mos spécialités d'Orloff:

Brix des pigts hors 8 ccompegnements
« Carreé de Veau et sa farce au Cognac ... 18,20 € a #

+ Filer de Bmuf f&ﬁ:ﬂ'ﬂ WH”iI'I-HI:DH Euign o L PTEI'IEE Orloff de carré da lEd'lllﬂ:fl.l 13455 =
- Filet de Gibier Facon Rossini ................. 26,30 € vRrinoe-Griaft 28 Plat de: DIOe: iowmmara 35008
[foie gras, truffe) = Prince Orloff da POre ...cooconommmmss 18,00 €
« Filet mignon da Porg .......cccociieeminicciniene 13,80 € Accompagné d'uns sauce Maison su choix: Schalobs,
gt 8& farce aux ldgumss Madére, Porto, champignons, brune, Marchand de vin
« Filet mignon de Veau .........occevvivnsiananns 19,75 € .
at 88 duxeile de champignons Les plats de Volaille:
« Jambon braisé tranché en crolte .......... 13,70 € v Culgse 08 LAPIN 1riiisesissssssrmns e, 12,BD€
* Jambon de Porcelet en crobte ............... 14,70 € « Emince de Volaille 11.50 €
= G p M ;
P e e « Magret de Camard & l'orange .........coeeeee. 15,80 €
Enup C— = Riti de Dinde aux herbes ... 13,70 €
« "Ham am BEMSI™" . i csnn snnsnsssnsnsinssss 18,80 € Le coté mer:
Jambon braigg su foin
- « Aumdnigre de SEUmMOon ..o 19,80 €
... Tout simplement delicieusx = Bouchée de fruits de mer ....................... 12,B0 €
- _ = Coquilles Saint-Jacques ... 20,30 €
Plats italiens = Gratin de: POIBBONE ....ccvii i imssiissrsaies rersne 18,30 €
» Cannalloni luxembourgeoise ... wisnars 10,850 €
« Lasagne du boucher ........... AL, iy g 5 i -
« BEpaghetti bolognaisa . ... 3,50 €
« Toreellini au jambon cruo Meyer ............. 11,00 €

Sauce créms ou tomats

A
A

En vedette:
« Cannelioni de GIDIEBE ....c.ccoinveme e minne s 10,00 €

...Un bon plat de saison




Les féeculente [supplément]: ...civin. 2,40 € Jpore. Formule combinée: ...........ccccccceiviviiiieninsionnns 3,80 € /pars,

» Galette de pommes de tarre & |'ancianne [1 féculent + 1 garniture de legumes]
# Gratin dauphinois

« Pommes de terre grenaille & ["sil et au romarin

* Pommes de terre sautées et son fromage blanc aux herbes
* Quenelles de farine aux lardons et leur créme

.Frénhauffur le four 10 minutes avant

Sortir tous les plats préparés ou en croite

- Riz pilaf 1 heure du frigo AVANT la cuisson:
« Jambon braisé - . BO min. ... & 1707
= Jambomn de Porcelet .......... G0 min. .... & 170°
Les legumes [supplément]: .....cccvvviee. 2,00 € /pars. * Mignon de Porc corssanee 20 MR, a 180°
: ; ! # HansElar e ciaiianns s 80 min. .... & 180°
« Ballotin d"Asperges mixtes au lard [en saison] . B A6 M ) 30 min. .... & 180°
« Chicon braies a la biera = Mignon de Veau ................ 20 min. .... & 180"
» Choux rouges & |a Normande « Filet Wallington wssiss B0 min; par Kg.... & 200°
* Foélée de champignons forestiers - Filet de Gibisr .................. 20 min. par Kg .... & 180°
» Ratatouilla maison * Lagumas . : 12 min. par plat & 180°
= Tomates farcies aux lsgumes du moment R YT T T 10 min. par plat ... & 170° & 180°
= Farmés d'un alu [sauf riz]... 18 min, par plat a 120°
* Tous laa Orlaffs ...c.ccivieinnis J0 min, .... & TBO°
« Ragodt de Gibier veenennrs BN COCOLLE & fou doux
Les SaUCeS:! .o e 1,20 €/ pare, * Sauce pour les viandes ... en cocotte a feu doux

» Marchand da vin

- Echalote

« Madéara

« Moutarde

* Porto

+« Créme champignone




Buffet de salade [4 sortes au choix]: ...... 5,80 € /pers.

Les salades [supplement]: ....c.cocvviviiicncenen. 2,30 € Spars.

« Salade de pétes italiennes

» Salade da pites traditionnalles

= Salade de riz

* Tabouléd de volaille

« Salade & la grecque

« Salade de carottes, céleri, betterave rouge
» Chou blanc, chou rouge

« Salade de féves de marais

» Salade tomate / mozzaralla

« Balade de concombre

Nos Desserts Maison:

« Portion individuale ....oooommmommes. 3,30 € pars.

« Buffet /3 sortes su choix, petite portion) . 6,70 € /fpars.
[Commaeandes: pour § parsonnes muimimom)

« Tirgamigd

* Pana cotta aux fruits de saison
« Tarta aux fruite

« Mousse au chocolat

» Mousee de fruite divers

« Créme caramel

« lla floctante

» Solade de fruites fraiz de saison

Dacouvrez nos dessarts gourmands qui se déclinent
gn différents parfums, fruités ou chocolatés.




Formule
"“Barbecue Self-service”

Les Grillades:
Mini-Grillwurscht, Mini-Meattwurscht
Filons de Poulet,
Mini-Hamburger
MiniBrochettes da Volaille

2 sauces au choix:
Mayonnaize, andalouse, ketchup et moutarde

Buffet de Salade et crudités:
i3 gortes diffarantas au choix):
Salade de pormmes de tarre
Salade de pétes
Salade de concombres
Salade de carottes
Salade verta et 53 vinaigratte

Prix: 14,00 € /parsonne

POUR VOS GRILLADES,
NOUS AVONS LE PLUS IMPORTANT:
LE SAVOIR-FAIRE
ET LA VIANDE DE QUALITE.

Des plats végatariens sont aussei possibles sur damanda.
Mhésitez pas & nous contacter pour toute demande particuliére.
Motre parsonnel formé at exparimeantsd saura répondra & vos
attentos.

Commandes: pour B parsonnas minirmum

Formule
“Barbecue du Chef”

Les Grillades:
172 tranche de Ceur d'entrecdte,
Mini-saucisses & griller:
Pattis, grillwurscht, merguez, knack au fromage
Brochette de scampiz a I'ail

Mos sauces Maison:
Sauce a I'All, gauce Cocktail, sauce Béarnaize

Buffet de Salades et Crudités:
{4 sortes différentas au choixy:
Tabouls
Salade de riz
Salade de tomatas et mozzaralla
Salade verte et s3 vinaigratte
Salade de pommas de tarra
Galade do concombra

- Accompagnement:
Pain artizanal "Paine & Tradition®, beurra

Dessert:
Partion individua! de créamae bruléa, tiramisa,
gt Salade da Fruits frais

ou: 2 sortes de fromage (supplément: 3,00 <€)

Prix: 28,80 € /parsonna

N'hésitez pas a nous demander nos autres Formules BBQ

Commandes: pour 8 personnas minimum




Nos services accessoires Nos conditions générales de vente

Las holssomns Pl siir: deiis : Prix applicables & partir da Movembre 2018.

Boizsons soft

Vin blanc, rosé, rouge .
Crémant, Champagne ]
Bigre artisanale Maison 5

En cag d'annulation 48 heuree avant la manifestation, votra
Traiteur MEYER =sa réserve le droit de facturer 25% de la
facturae globala.

Boiscons livréos fraichos. Facturation selon la consommation E En cas d'annulation moine de 48 heures avant la manifestation,
offective et par bouteille entamée. : la montant global convenu ast di.

: Tout matériel loué ou prété devra &tre restitud au plus tard 2
La vaisselle ... - Arriees Prix: sur davis jours aprés la manifestation, selon les conditions négocidées.
Asciettes, couverts et verres de toutes sortes, nappage
Yotra Traiteur MEYER ga réserve le droit de facturar
tout matérial manguant ou cassé lors de la restitution

Le personnel . eassssrnssssineniaienens PP BUM dBVIE da celuici.

Serveurs et EIJIEII'IIEH‘E pr‘ufessmnnels

Mog prixz sont TTC 3% selon l'indice actual en vigueur et
Le matériel TR e, Prixe gur dovis gont suscaptibles d'dtra modifiés salon les variations &co-

Tables, chaisas, chapltaau matﬁr'lal IZIEI Cuising ; nomigues du momant.

Les prix repris dans cette brochure correspondant & notra
cervice "& emporter”, toutes taxes comprises.

Toute livraison sera facturée sur une bage forfaitaire.

Notes Catalogues:

1- Photos non-cantractuelles. Suggestion de presentation.
2- lllustratons/pnatps d'aplceE BanE rapport avec |ee recekies das produlke.
3- Pour Ies allergenes preesnie dene | prodults, veulllaz nous consultEer syp.




duits i
R 4

Découvrez notre gamme de produits biologiques Materiel Brassicole a louer

POUR UNE ALIMENTATION REUSSISSEZ VOTRE FETE AVEC NOTRE BIERE,
PLUS SAVOUREUSE ET PLUS SAINE ET NOTRE MATERIEL BRASSICOLE !

BiO-Cervelas par 4 pigces
BIO-Grillwurscht par 4 piéces
BiO-Mettwurscht par 4 pieces
BlO-Jambon cuit braisé tranches [(200g])
BiO-Lard maigre fumé morceau (+/- 300g)

BIO-Lard ] f 5t h 00 E Stations de dabit et différentes déal pour vos fétes
pe.maigra fum&: trancias. (2008 ] taillas de fote: 10 1; 30 L; 50O L. ot soirgas. Disponible

BiO-Lardons [200g) an fits de 10 L.
BIO-Lyoner (+/- 350g) ; gl
BIO-Péité Campagne & 150g : Guy MaJERUS (B T: 25 50 85-402 () E: guy@beierhasscht. lu




NOS RACLETTES, PIERRADES ET FONDUES SELON LE NOMBRE DE VOS CONVIVES!

MNos Raclettes

- Buisse
- Bavoyarde

+ Accompagnemeants W

Mos Pierrades

- Maitre Boucher, 2 fromages

SRR, TR MNotre Rotisserie sur place

+ Accompagnements [fraig eupplémeantaires]

Nos Fondues

- Filet de Bmuf = i '-",'!-.

= 3 i il 1 -; et =y L
- Filet da Biche l":-::l." . -E--E-H 'E:E:'t "l.'?._':l'ﬁ_llﬁl',l'l'i'.ﬂ
- Au Fromage i - AT

+ Accompagnemants




Beierhaast®
Traler 0t

Dwakelf

5, 1% alec.. "Blonde [Golden Ale]l" evec une belle robe or péle, & boire entre amis.
Fine an bouche et steble, elle résulte d'une méthode de braseage traditionnelle, Le choix séwire de
houblons noblea lui donne son amertume douce et egréable. Bouwtedls: 0,33 L. Code: 7617

I?Imjﬂéﬂ 5.2% aic.: "Amber Alg" parfaitemeant équilibrée entre amertume et godt de malt.
Elle obtient sa couleur or cuivré gréace 4 des malte spaciaux, légérement torréfigs, e sont juste-
ment ces malks qui lui donnent son goot plus coreé et moelleux. Bowteille: 0,33 L. Coda: 762

HME. 3% alc.: "Bruns” pur mealt traditionnelle, Tres tonigque et douce & la fois, cette brune
clessique, ssduira lee amateurs de bigres gréce &4 ea complexité suivie d'une finale douce.
Bouteille: 0,33 L. Code: 763

°5,2% alc.: bigre "Blanche" de froment & fermentation haute. Motre blanche est une
bigre pale et trouble car non filkrés, Elle est brassée avec B0 % de froment melté, Lutilisetion de
hioubloma "flavour” lui donne une belle note d'agrumes, ce qui la rend agréable & boire, surtout en &té.
Bouteille: 0,33 L. Code: 754

Eﬁ“—j Jﬁ# .E.EI'J-E alc.: "Ory Stowt®, de fermentation haute. Son golt riche et velouts de café grillé
et de chocolet, sinsi Que 88 couleur opaque proviennent du malt torréfié, Son ardme intense est arrondi
par des houblone aromatiques de toute meilleure gqualité, Bowteile: 0,33 L Code: 766

3,2% ale.: bigre de atyle "saison Belge”. Elle a8 une odeur de poivré avec un fruits léger esten
Ronde en bouche avec un arbme de poire et de levure et une légére amertume en finale., Une bidre
avec un corpe sec et rafraichissant. Bowteille: 0,33 L. Code: 766

*Bigrec saiconnales

PROST! DEEN ECHTE LETZEBEIER. £y

DEGUSTEZ UNE VRAIE
BIERE ARTISANALE!

A |a "Beierhaascht® découvrez et
dégustez, des biédres non filtrées
d'une puretd naturalle. Les biégres
gont bragsdes au rythme des cai-
gons comme, par exemple, I3 biére
& froment an 8ta.

Mos bigres se distinguent netta-
ment des biéres habituellemant
proposéas sur le marcha. Grice &
notra savoir faire leur godt ast in-
comparabls!

Toutes lee bigres sont brasséaos
d'aprée la loi de pureté allemande
da 1516.
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Qualite

Motrea démarche Gualitéd a pour coeur la satisfaction da nos clients, collaborateurs et partanairas,
la fidélization de notre clientéle, 'adoption de pratiques de production durables g'inscrivant stricte-
ment dans le respect des standards de la norme, de la legislation en vigueur at des exigences
grvironnamentales et de sécurité au travail.

Mous avons 8 coeur de privilegier les productaurs locaux, raison pour laguelle nous avons choisi de
vougs proposar des produits & base de viande de porcs de Margue Mationala.
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;
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ILIEMEOURS

LU-BIi0-04
LU-O0&.C0H7 858 -3
CNes Bistinctisns - Médaillés en 2010 » 2013 » 2016 » 2018
Concoure IFFA - Coupa du Monde dee produite deo boucherio-galaicones
Concoure LMAK
2010 2013 2016 2018
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5 1 1 g 2 b 16 p? | A 16 b 4
7 médailles sur 7 14 médeailles sur 14 18 madailles sur 18 20 madailles gur 20
produits préssntés produite présantés produits préesentés produits présentéa




Tal.:

TRAITEUR

BEFEUIG dd%@

Votre traiteur artisanal

SALAISONS MEYER | 240-A, Avenue de Luxembourg | L-4940 Bascharage
+352 50 20 71-1 | Fax: +352 50 42 71 | E-mail: info@mayer.lu | www.meyear.lu
Sarvice Traiteur: +352 6891 515 641 | E-mail: traiteur@meyear.lu

graphic design: markefinp@mayor,ju



