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LA CUISINE PU MAITRE BOUCHER

La Boucherie-S5alaisons Meyer est une entreprise familiale et artisanale
luxembourgeoise fondée en 1918 dont les maitres mots sont la qualité, le
savoir-faire et le goit. Au fil des décennies l'entreprise est restée fidéle a des
méthodes de fabrication et de fumage artisanales et traditionnelles, trans-
mises de pére en fils.

Alors que les spécialités traditionnelles de l'enseigne sont le jambon cru et
cuit ainsi que la fabrication de saucissons secs, de nombreux autres produits
traditionnels de boucherie et salaisons voient le jour dans nos ateliers agréés.

La qualité des produits des Salaisons Meyer s'identifie par le choix des viandes
de qualité sélectionnées, une expérience artisanale et un assaisonnement
simple et authentigque, ce qui apporte a ses produits un godt inimitable.

A coté de notre assortiment de produits de boucherie traditionnelle et salaison
artisanale, un service traiteur compléte notre offre de produits. La cuisine de
notre chef-traiteur Christophe met en valeur nos produits de qualité issus de
notre propre boucherie artisanale, avec des préparations raffinées et délicates.
Notre party service propose également des services traiteurs complets sur
mesure. Faites-vous plaisir, sans vous soucier, et profitez de notre service de
livraison!

Nous nous réjouissons de votre visite afin de vous faire découvrir nos nom-
breuses délicatesses par notre personnel formé et expérimente.
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Mos Patés Riesling Maison:

« Piece de 140gr
« Bloc de 5004gr.
« Tranche ronde

.. 4,25 € [pigce
30,35 € /Kg
. 1,60 € /pitce

Nos différentes sortes:

« Veau
« Gibier
« Porc (Traditionnel)
« Volaille i
« Poisson ®

« Vegetarien *
« Biere Maison

Canapés "SCHNITTCHEN" ..

+ Filet americain

« Filet de dinde cuite

« Fromage gouda

« Jambon cru "Margue Mationale’
« Jambon cult braisé

+ Pate creme

« Poulet curry

« Saumon fumé

. 1,85 € fpiece

Canapés "PRESTIGES"

« Créme de Truite fumée a l'estragon

« Crevettes grises sauce raifort

« Foie gras chutney de pomme

« Jambon cru Prestige et sa figue

+ Magret de Canard aux fruits secs

+ Rillettes de Sardine moutarde a l"ancienne

-+ 2,60 € /piéce

Petit-Pains artisanaux 30 gr. ..
Beurre et garnitures

2,50€ /pikce

« Filet Américain

+ Filet de Dinde cuite

« Fromage Gouda

« Jambon cuit braisé

.« Jambon cru "Margue Nationale®
» Salami fin

« Saumon fumé

« Terrine Maison

Mini-WRAPS

« & Vitalienne

+ Poulet curry

« Foulet pesto

« Sauman & 'aneth
« Surimi

« Thon

1,85 € [piece

Commandes: 10 piéces par sorte minimum
*Sur commande: 48 h 4 l'avance minimum.




Appétissants a réchauffer ... . ... ... 160€ /piéece

« Mini hamburger

» Viande-fromage

» Foisson

o Légumes

« Mini crogue-maonsieur

« Mini knack au fromage en feuilleté

« Mini quiche {larraine, poireaux, sauman)
« Mini vol-au-vent

Mini-croquettes a réchauffer ............... 190 € /plece

« Maison

* Fromage

« Vol-au-vent

« Jambon-fromage
» Crevetles

¢ Légumes

* Saumon-épinards

Les cuilléres mixtes ... ... .. ... 310 € /piace

« Carpaccio de Boeuf a la creme balsamigue

« Carpaccio de 5t. Jacques aux baies roses

« Creme de Chevre frals ot son miel sur fruits secs

+ Créme de fromage frais et ses légumes grillés

« Effitoché de jambon Prestige, foie gras et son chutney
» Feierstengszalot Maisan

» Tartare de Saumon aux capres

Commandes: 10 piéces par sorte minimum

Crudités avec dips (90 pigces) 42,65 €

Plateau de légumes frais composé de: mini-carottes, radis,
concombre, tomate cerise mixte, dug d'olive verte et noire,
batonnets de Comté, sauce fromage blanc a la ciboulette,

Accompagnement de 3 sauces:

« Tartare,
« Andalouse,
» Fromage olanc a la ciboulstte

Ananas piqués (55 pigues)

« Gouda-Raisin

« Jambaon cru-Melon {en saison)
« Jambon cuit-Asperge verte

+ Radis-Fromage

« Saucisson sec-0lives

= Tomate-Mozzarella

56,85 €
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SALR
BUFFET DU CHASSEUR @
3170 € /pers.,
Jambon cru de Sanglier garnie de ses poires pochédes au vin rouge
Terring de Sanglier, Terrine de Cerf
Rétli de Biche fagon roast beef
L Trio de saucisses séchées (Sanglier, Cerf, Chevreuil)
il Pate au Riesling de Gibier accompagne de marrons confits
Gelée de Gibier aux pistaches
Salade de paommes de terre
Salade de céleri 4 la moutarde & U'ancienne
Salade verte et sa garniture
Creufs mimaosa
Sauce moutarde, sauce tartare

Fromage (Brie, Comté et Roquefort)
Petits-pains et beurres

BUFFET pu MAITRE BOUCHER @
27.20 € /pers,

Carpaccio de Boeuf et ses accompagnements
Jambon cru at san melon
Jambon cuit Paysan avec sa garniture (oignons, persil)
Terrine de Campagne
Gelée de Porc en verrineg, sauce raifart
Ceuf en gelée 3 la volaille
Salami Paysan
Faté au Riesling Maison
Salade de betterave
Salade de chou blanc aux lardons
Salade de pomme de terre Piemontaise
Fromage (blche de chévre, Comté, Mlnster)
Commandes: pour 4 personnes minimum Petits-pains mixtes, beurres




BUFFET TERRE ET MER @
40,70 € /pers.
Roule de jambon braisé et sa macédoine
Jambon cru Margue Nationale
et ses billes de mozzarella au pesto
Paté au Riesling a la Volaille Maison

Roast beef et 5a 5auce piquante
Trio de Salamis {(poivre, paysanne, fine)

> Homard en mayonnaise
Saumon fumé
Verrine de Scampis au Guacamole
Hultres "fine de claire” au vinaigre a U'échalote (3 pcs /pers.)
Timbale de crevettes grises a la créme de raifort

Salade verte avec sa garniture
tcrudites, carottes, celeri a la moutarde a l'ancienne)
Sauce a lail, sauce cocktail
Petit-pain aux ceéréales
Beurre demi-zsel et nature

BUFFET DU FROMAGER @
12,10 € /pers.

Assortiment de 4 Fromages affings
{suivant arrivage}

Confiture
Raisins, frults secs,
Beurre

Commandes: pour 4 personnes minimum
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BUuFFET DU PATRON @
46,90 £ /pers.

Carpaccio de Boeuf Royal {copeaux de Foie gras et truffes)
Jamben cru Prestige Meyer et ses brochettes de melon au Parto
Trio de patés au Riesling Maison {parc, valaille, gibier)
Timbale de Feierstengszalot Maison
Trio de gelées Maison, sauce lartare (porc, volaille, veau)

Roulé de jambon braisé & la mousse de pate créme au vin de Madére
Assortiment de saucisses sechées (salami, paysanne, paivre, charizo)
Assortiment de petits legumes crogquants (radis. carotte. concombre]
Oeuf mimosa
Duo de Patés Maison (Campagne, Poivre vert)

Fromages affinés {Comté, Munster, 5t. Nectaire, Brig)
Salade de pommes de terre & l'ancienne
Salade verte et 53 garniture
salade a la Grecque {Feta, ebly. concombre., tomate sechée, olive noire)
Sauce tartare
Petit-pain aux céréales et son heurre

BUFFET pu POISSONNIER @
71,55 € [pers.

3 Hultres Fines de Claire
¥ Queue de Langouste
¥ Tourteau
6 Bulots,
50g Bigorneaux
3 Crevettes entiéres
Beurre demi-sel et sauce Cocktail

Supplément: de 11,70 € avec un demi-Homard
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Nos Entrées froides:

- pssiette Carpaccio de Bozuf au Parmesan et roguette balsamique. ...... 12,90 €
« Assiette de Foie gras Maison ......... ki i SRR TRPRRRPRI | o)1 ot =
« Assiette de Jambon cru Prestige au melon ..., e L, D E
» Assieite de Patés au Riesling meélangés ...t 12,10 €
Pore, Volaille, Gibier avec 5a gelée
« Assiette Campagnarde Maison MEYER ...........ooceiviiiiiicinnns 11,75 €
Jambon cru, I:'ll""lﬂ-D"" it hraisd IYOner, charcularie, |':I-_'1 e Lamc-agﬂe £alami, C-D'fE‘r sec fume
» Assiette Nardigue .. T . 14,80 £
¢6L1 on l'l,JI!‘ o rE'I.-'E'I'LF.E I"I'_:ll""lui"{= add -.I"'I:‘.-I'| -.".E'I,...l' Mlmﬂiﬁ t."l,Jle' |,JF"IE'-E' terring -.".I'F' pl_".-l.;ﬁ".lr'
» Cocktail de Crevettes 1055 ... R ey s ks P a5
« Carpaccio de 5t. Jacques aux agrumes . s - i X} I
Nos Entrées chaudes (accompagnées de riz sauvage): pl pers.
« Bouchée 3 1a Reine (Vol-38U=-VEMT) oottt e e eiaeeen 12,90 €
» Croustade Forestigre (VEgQEtarien) ..o covninicaniis oo 184,25 €
« Coquille 5t. Jacques et son fleuron ......... i o . veiees 17,10 €
» Feullleté de culsses de Grenoullles & Vail et aux herbes ..o, 15,50 €
- Scampis a l'aigre-douce et ses légumes croquants ...........ccoooeeieeeen.. 16,65 €
» Tourte de Gibier aux airelles .......... R P p—— 15,50 €

faccompagneée de sauce au choixl

Tourte du Patron (Veau, Foie gras et brissure de Truffe) .. ..o.ooovennoe, 12,90 «
[ecompagnes de sauce auw chorxl

Les Potages en plat (0,75 L): p/ pers
R B i T R L R R I Ao Lo m e oy L L LT o P R L LRt vk ke 1 1. )

Fotage de pois casses

« "Bouneschlupp” et Mettwurst i snnieeor 10,90 €

Fotage aux haricots ef pommes de ferre

e PN B T AT e o i o s s o b e e« S W S R .. 9,25 €

Potage aux oignons, gruyéra, pam 4 f.q.! ra.t-.m!E

* CONSOMME d8 BOBLUT ciciviiiimmmiinaniionsmsnssisses oo ...945 &

Boeuf bouilli, légumes, riz

Les Potages:

« Consomme aux vermicelles ..............
. 15,55 £

« Bisgue de homard

« Potage du verger selon (a salson .

Notre Coup de coeur:

« "Goulaschzopp” (0.75 L)
Fotage hongrais el viande de boeuf

..Les clients adorent!

p/ pers.
8,00«

7.40 €

p! pers

- 11,40 €




PAINS SURPRISE MEYER [I1T0 nrrmieinpie s

Pain surprise "aux Truffes” 125 pes B0 pes | 50 pes | 40 pes

Jambon 24 maois, Jambon braise, Truffes & Uhuile d'olive, 126,902 113,90 81,95< |48,65¢
Grison, moussen de Canard, Brie, Aubergine grillée,

Saumon, petales de Parmesan, Roguette, velours de

Tamates séchées,

Pain surprise "Chasseur” (en Saison de Chassal

Jambon de Sanglier, pite de Marcassin, saucise de Cerf, 126,90=|113,90 € 81,95 </48,65 <
saucisse de Marcassin, rohesser de Sanglier, pdte Reesling
de Gibier, pate de Cerl, now, chataigne cuite

Pain surprise "Prestige”

Jambon Prestige, viande de Grison, salami de Dinde, 126,90 &[113,90 € 81,95 € 48,65 €
jambon Paysan, filet de Poulst, légumes, Comts, Boursin
aux herbes, paté créme delice, roti de Veau braise

Pain surprise Assort. de produits Maison

Fromage. [ambon cru, jambon cuit, poitrine de Veau, (11145« 9480 | 69.60< 43.75¢
pate créma, flet de Poulet, salami, assortiment de
charcuterie, roastbeef. roti de Porc

Pain surprise "Océan”

Rillettes de Sardine, Sauman Graviax, 126,90« 113,90+ 81,95+« 48,65+
Créme de Truite, Rillettes de 5% Jacques,
Thaon piguant, Crabe

Pain surprise "Enfant”

Toasts sucrés, INutella ou canfiture] décoration avec | 97,95« | 85,05€ | 59,75« [47.50<
bonbons et petl personnage bonhomme de neige,
petit curs._.| pigué de sucettes Chupa Chups

Pain surprise "Végétarien”

Framage, fromage blanc aux herbes, aus noix, tape- (111,45« | 94.80< 69,60= 43.75<
nade, tzatziki, légumes

Pain surprise "a Ultalienne”

Jambeon séche a l'alr, parmeasan, mertadella, 111,45« 94,B0< 69,60 (43,75
porchette, tomate mozzarella pesto, salami, rucaola

Pain surprise "Rustique”

Jambon "Marque MNationale”, Jambon cuit Paysan, 111,456 94, 80« 69 60 45,75 &
Paté, Gelli, Fromage, Salami, Pate Riesling

Merci de passer votre commande 2 jours ouvrables
avant la date de livraison. Tél.: +352 26 50 85 405




Les plats conviviaux:

» Chili can Carne Maison et son riz 11,00 € /pers.

» Choucroute Royale Maison ................ 19,60 € /pers.

»COUSECUS MEison ..ol 19,50 € /pers.

» Gekachten Rendfésch ovvvivceevinnennen. 16,10 € Jpers.
thoeuf bawlll aux tégumes)

» Hachis Parmentier s e 11,20 € /fpers.
et 'sa salade verte

» Judd mat Gaardebounen ................... 15,45 € /pers.
Collet fumé et salé aux feves de Marais

+ Paélla Maison ...... AT i 19,55 € /pers.

» Schwengshaxe ... L 14,30 € /pers,

(Jarret de Porc fagon Bavarcise aux féves) 5 N 4 Cm -
» Spaghetti Bolognaise Maison ............. 11,40 € /pers s
et 'sa salade verte

» Kallefsbréschtchen ....ococoiciiennnnneen 11,75 € fpers. - Porcelet farci et grillé ... ... 20,30 € /pers.

(Poitrine de Weau farcia)
Accompagné de:

En vedette: . Sauce chaude

: + 2 sortes de salades composées, pommes de terre au lard
v Jambon de Porcelet ... 15,55 € /pers

Salé at fume ea rOH ou an crogte

Commandes: Hors service, pour 15 personnes min

Les plats végétariens: Produit Maison, travail artisanal
» Lasagne végétarienne ... ... 16,05 € /pers.
igpinards at ncottal
» Gratin de légumes au Tofu ................ 16,05 € /pers.
+ Risotto aux champignons ................ 16,05 € /pers.
» Riz au Safran et légumes ................... 16,05 € /pers.

La qualite de nos produits Maison




Les spécialités en croite de la Maison:

« Carrég de Veau et sa farce au Cognac ..
« Filet de Bosuf fagon Wellington .................
« Filet de Gibier Facon Rossini s

{foaie gras, truffel

» Filet mignen de Porc .....
at sa farce aux légumes

» Filet mignon g WE8aL ..o remririassrssspersina

et 53 duxelle de champignons

« Jambon braise tranche en crodte ...

« Jambon de Porcelet en crodte
dia moutarde & Cancienne
Le Coup de coeur:

« "Ham am Stréi’
Jambon braisé auw foin

...Tout simplement délicieux!

Les plats italiens:

» Cannelloni luxembourgeoise
+ Lasagne du boucher ........

« Spaghetti bolognaise ..
» Tortellini au jambon cru Meyer .................

SANCE Créme ou tomata

En vedette:
« Cannmellaoni de Gibier ..

..Un bon plat de saison

22,50 = /pers.

25,90 € /pers
32,40 € /pers

. 16,95 € /pers,

24,30 € ipers

16,85 € /pers.
.. 18,05 € /pers.

18,20 € /pc

12,90 € /pers.
13,55 € /pers.

11,75 € /pers

13,50 € /pers.

16,05 € /pers.

ER

Nos spécialités d'Orloff:

Prix des plats hors accompagnements

« Prince Orlofl de carré de Veau ... 23,35 £ /pers
« Prince Orloff de filet de Dinde ................... 19,15 € /pers
« Prince Orloff de POFC .oovviieiiiiiiiiciiiiiiainns 17,25 € /pers,

Accompagne gd'une sauce Maison auw choix: échalote,
Madere, Forte, champignons, brune, Marchand de win

Les plats de Volaille:

oIS B EHITI covecsnbersmsmes st smvins snbobrmsemsoss. Bl oy A2 AR5,
« Eminceé de Volaille .. . . 14,20 € /pers.
» Magret de Canard & ['orange .... veeeee 19,60 € fpers
« Roti de Dinde aux herbes .....ccovivevvnreavennnns 16.8B5 € /pers

Le coté mer:

» Aumoniére de 5aUmon ....ooooccisieanenian.... 18,90 € Jpers,

» Bouchee de fruits de mer -...coocvnvieeiianan. 15,80 € /pers.
« Coguille Saint-Jacques
= ratin de POIssomnsS oo emeanenns

25,25 € /pers.
18,50 € /pers
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Les féculents (supplément): .................... 2,95 € /pers. La Formule combinée: .. . O 4,65 € /pers.
- Galette de pommes de terre & l'ancienne (1 féculent + 1 garniture de légumes)
« Gratin dauphinois
« Pommes de terre grenaille a l'ail et au romarin Préechauffer le four 10 minutes avant
- Pommes de terre sautées et fremage blanc aux herbes -
» Quenelles de farine aux lardens et leur créme Sortir tous les plats préparés ou en croiite
. Riz pila 1 heure du frigo AVANT la cuisson:
Jambon braisé ..o BOMING cvieiiiieanne @ 170°
« Jambon de Porcelet .......... B0 min, ...ococvvveen a8 170°
+ Mignon de Porg ...... TR b B § ) ] e SR P o 21,
Les légumes (supplément): . ... ... 2,50€ /pers . Kasseler oo IO M. e & 1B0°
+ Ballotin d'Asperges mixtes au lard (en saison) + Carre de Veau ... e
» Chicon braisé a la bigre + Mignon de Yeau ARt 0 B 1T - R PSRt B - i
- Choux rouges a la Normande + Filet Wellington veeasaenas 20 mMin. par Kg ..., 3 200°
. Poélée de champignons forestiers » Filet de Gibier v .. 20 min, par Kg ..... a 180°
+ Ratatouille maison £ LS UNTRS oy sam st ... 12 min_ par plat .... a 180°
+ Tomates farcies aux légumes du moment - Feculents ... 10 min. par plat ... & 170° & 180°
« Fermés d'un alu {sauf riz) ... 18 min. par plat .... a 120*
o Toes les Orlofts i B0 minG Lo el & 1807
» Ragodt de Gibier ... en cocotte a feu doux
» Sauce pour les viandes ...... en cocotte a feu doux

RS SRAWCOS, o s s L 1,50 € /pers.

« Marchand de vin

« Echalote

« Madére

« Moutarde

« Parta

« Créme champignons




Buffet de salades (4 sortes au choix):

Les salades (supplément):

» 5alade de pates italiennes

* S5alade de pates traditionnelles

» Salade de riz

« Taboulé de volaille

* Salade a la grecque

« Salade de carottes, céleri, betterave rouge
» Chou blanc. chou rouge

« Salade de féves de marais

« Salade tomate / mozzarells

« Salade de concombre

MEYER

115

7,20 € /pers.

2,85 € /pers

SNes Sablades et Dessets

Nos Desserts Maison:

. 4,70 € /pers.
B,25 € /pers.

« Partion individuelle P A

« Buffet (3 sortes au choix, petite portion) ...
{Commandes. pour 5 personnes minimum)

= Tiramisu

« Panna cotta aux fruits de salson
« Tarte aux fruits

« Mousse au chocolat

+ Mousse de fruits divers

« Creme caramel

- Tle flottante

« Salade de fruits frais de saison

Découvrez nos desserts gourmands gul se declinent
en differents parfums, fruités ou chocolates.
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FORMULE | FORMULE
"“Barbecue Self-service” ; “Barbecue du Chef”
Les Grillades: 5 Les Grillades:
Mini-Grillwurscht, Mini-Mettwurscht : 1/2 tranche de Cceur d'entrecdte,
Pilon de Poulet, : Mini-saucisses a griller:
Mini-Hamburger Mettis, grillwurscht, merguez, knack au fromage
Mini-Brochette de Volaille : Brochette de scampis a L'ail
2 sauces au choix: : Nos sauces Maison:
Mayonnaise, andalouse, ketchup et moutarde : Sauce a l"Ail, sauce Cocktail, sauce B2arnaise

Buffet de Salades et Crudités:
(4 sartes difféerentes au choix})
Tabould
Salade de riz
Salade de tomates et mozzarella
Salade verte et sa vinaigrette
Salade de pommes de terre
salade de concombre

Buffet de Salades et crudités:
{3 sortes différentes auw choixl
Salade de pommes de terre
Salade de pates
Salade de cancombres
Salade de carottes
Salade verte et sa vinaigrette

Prix: 17,20 €/ pers

POUR VOS GRILLADES, .
NOUS AVONS LE PLUS IMPORTANT: Fartion mdwidueFa‘:s::rr:; brulée, tiramisi
LE SAVOIR-FAIRE 3 et Salade de Fruits frais |
ET LA VIANDE DE QUALITE. ou' 2 sortes de fromage (supplément: 3,70 €)
Des plats végétariens sont aussi possibles sur demanda :
M'nésitez pas a nous contacter pour toute demande particuligre.

Motre personnel forme et expérimenté saura répondre a vos -
attentes. : MN'heésitez pas a nous demander nos autres Formules BBQ

ﬁﬂtﬂlﬂpﬂgl‘l&l‘ﬂ&ﬂt:
Pain artisanal "Pains & Tradition®, beurre

Prix: 35,65 €/ pers.

Commandes: pour 8 pers, minimum ] Commandes: pour 8 pers, minimum




NOS SERVICES ACCESSOIRES

Les boissons ... Prix: sur devis
Hoissons soft

¥in blanc, rose, rouge

Crémant, Champagne

digre artisanale Maison

Boissons livrees fraiches. Facturation selon la consommation
effective et par bouteille entamée

Lavalsselle . . ........omnamna: veceeis Prix: sur devis
Assiettes, couverts et verres de toutes sortes, nappage

Le personnel el o e S ... Prix: sur devis
Serveurs et Cuisiniers professionnels

Le matériel .. . . i T R ... Prix: sur devis
Tables, chaises, chapiteau, matériel de cuisine

NOS CONDITIONS GENERALES DE VENTE

En cas d'annulation 48 heures avant la manifestation, votre
Traiteur MEYER se réserve le droit de facturer 35% de la
facture globale,

En cas dannulation moins de 48 heures avant la manifestation,
le montant global convenu est du.

Tout matériel loué ou prété devra &tre restitug au plus tard 2
jours aprés la manifestation, selon les canditions négociées

Votre Traiteur MEYER se réserve le droit de facturer tout
matériel manguant ou cassé lors de la restitution de celui-ci.

Mos prix sont TTC 3% selon l'indice actuel en vigueur 2t sont
susceptibles d'étre modifiés selaon les variations économiques
du moment.

Les prix repris dans cette brochure correspaondent a notre ser-
vice " emporter’, toutes Laxes comprises,

Taute livraison sera facturée sur une base forfaitaire.

Notes Catalogues:

1- Phaotos non-contractuellas uggestian de presentalior
2= lllustrations/photos d'épices sans rapport avec les recettes des produits
- Powr les

Allergenss presents dans les produits, veuillez nous consulter svp




MEYVER

REUSSISSEZ VOTRE FI:Z_TE AVEC NOTRE BIERE,
ET NOTRE MATERIEL BRASSICOLE

DECOUVREZ MOTRE GAMME MATERIEL BRASSICOLE A LOUER

DE PRODUITS BIOLOGIQUES

BIO-Cervelas
BIO-Grillwurscht
BIO-Mettwurscht

BlO-Jambon cuit braisé

BiO-Lard maigre fumé :
BIO-Lardons : Stations de débit et différentes ldéal pour vas fétes

BIO-Paté Campagne tailles de fOts: 10 L 30 L; 501 et soirées. Disponible

BIO-Lyoner Contact:
4 Autres, sur demande ’ Guy MAJERUS (W T: 26 50 85-402 (C)E: guy@beierhaascht.lu

en flts de 10 L.




€ La PiErrADE “DU BOUCHER" € La PiERrRADE “CHASSE DE Luc” © La PiErRRADE “MARINEE

"
[Rumsteak de Boeuf - Escalope de Veau - (Gibier: Chevreull, Sanglier, Biche ou Cerf) DE I.I.IE HE\'EH I00q / pers

Mignon de Porc - Escalope de Poulet] 300g / pers. Prix: 18,90 € / pers {Mini-Cardon bleu de Veau: Mini-Ham-

300g / pers. Prix: 11,85 € / pers burger; Mini-Wienerlie; Assortiment de
viandes marinées. Bosuf, veau; poulet
et porc) Prix: 18,40 € / pers.

et )

w0 () RacLETTE
S “3 SAVEURS”

(Vin blanc - Polvre

- Matura)

Prix: 9,45 € / pers

La FONDUE “CHINOISE"

y (Dinde - Boeuwf - Porc) - 300g / pers.
Prix: 22,05 € / pers

SAUCES:
{Pigrrades et fondues)

e,
Foivre Bearnaise

Cocktail  Aioli

6 LA RACLETTE "CHARCUTERIE
MIXTE" (Viande de Grison, Jambon

F i) i o o
@ La Fonpue “LE TRIO DE Luc @ Le GYros "MAISON" rour 2 pers. CoiT RGUtes Famibion G A4 Tols:.
(Voiaille - Boeuf - Veaul) 300g / pers. (Agneau - Boeuf - Veau - Poulet) lard. cervelas, satami Paysan, Judd sec/f
Prix: 15,75 € / pers Accomp. d'une Prix: 23,10 € / pc fCoppa lux,) Prix: 12,60 € / pers.

sauce Gyros

-




DEPUIS 2002

5,1% ale.: "Blonde (Golden Ale}” avec une belle robe or pate, 4 boire entre amis.
Fine en bouche et stable, elle résulte d'une maéthode de brassage traditionnella, Le choix sévere de houblons
nobles lui donne son amertume douce et agréabla Bouteille: 0,33 L. Code; 761

I,W 3,2% alc.: "Amber Ale” de fermentation haute, parfaitement dquilibrés entre amertume at
godt de mait. Elle obtient sa couleur or cuivré grace 4 des malts spéciaux, légérement torréfiés. Ce sont
justement ces malts gqui lul donnent son godt plus corseé et moelleux. Bouteille: 0,33 1L Code: 762

5 6% alc.: biere de style "saison Belge”. Elle a une odeur de poivré avec un fruité léger ester.
Ronde en bouche avec un arbme de polre et de levure et une légére amertume en finale. Une biére avec
un corps sec et rafraichissant Bouteille: 0.33L Code: 766

mﬂ@ﬂﬁh‘s.m alc.: "Honey Beer” Biére au miel luxembourgecis a fermentation haute. Son
goat subtil de miel invite a la boire bien fraiche en apeéritif ou tout simplement comme biere de dégusta-
tion en fin de journge. Son amertume et couleur sont légérement variables do au miel fourni

Bouteille: 0.33L Code: 853

W
HM §.6% alc.: "Brune” (Belglan Dubbel) pur malt traditionnelle, Trés tonique 2t douce 3 13 fois,
cette brune classigue, séduira les amateurs de biéres grace a sa complexité suivie d'une finale douce.
Bouteille: 0,32 L Code: 763

,”:'e"i‘#,ﬁ;"é‘ ale.: bitre 4 fermentation basse du style "German Pilsner”. Bigre fraiche, pure et rafraichi-
s5ante, gui tire sa nable ameartume du houblon fin allemand. Ameére avec une finale séche a semi-séche at
un gout de malt modéré elle accompagne trés bien vos repas et vos sairées entre amis
*Biéres saisonnales Bouteille: 0,33 L Code: 768

o

: MAGE 1 ;

LUK EMBCIRG

DEGUSTEZ UNE VRAIE
BIERE ARTISANALE!

A la "Béierhaascht” découvrez et
deégustez, des biéres non filtrées
d'une pureté naturelle. Les higres
sont brassées au rythme des saisons

Mos bigres se distinguent nettement
ment des biéres habituellement pro-
posées sur le marché. Grace a notre
savair faire, leur godt est incompara-
ble!

Toutes les biéres sont brasseées d'aprés
la loi de pureté allemande de 1516.

WAA
\:‘":.] g E“Pf
pRASSERIE

' ( ’""‘) umun:ﬂ




DEEN ECHTE LETZEBEIER!

*Biéres saisonnales

&
M}W 5.0% alc.; "Mild Dry Stout®, de farmentation haute Son godt riche et veloute de café
grillé et de chocaolat, ainsi que 53 coulsur opagque proviennent du mait torrefié. Son ardme intense ast arrondi
par des houblons aromatigues de toute mellleure qualité. Bouteille: 0.33 L Code: 765

ﬂ&-ﬂaﬁﬂ* F7.1% alc.: nouveau type de biére créé par notre maitre brasseur, une "Luxembourgish Special
Ale" de fermentation haute C'est une bigre forte qui n'a pourtant pas trop un goot d'alcool, La fine amer-
tume commence par une attaque de notes d’'ananas et d'agrumes et se termine agréablement séche avec
des ardmes de fruits exotiques et de malts spéciaus. Vu 53 tenaur en alcool alevée elle est plus encore guea
les gutres bigres 3 déguster avec modération Bouteille: 0.33 L. Code: 767

fnuﬂé‘-’/ 5,.3% alc. : “Fruitée”, bitre de fermentation haute, Cette biére 4 la coulaur rose contient le bon
gout de framboises et une note subtile de mangue. Bien que plus sucree et légérement plus acide do aux
extraits de fruits, eile reste toujours une biére grace a une tres fine amertume. En terrasse en été, en apéritif,
on trouvera toujours une bonne cccasion d'en boire. Bouteille: 0.33 L Code: 982

;ﬁ:}iﬂfﬁ,gx ale. : "Single Hop India Pale Ale”, biere de fermentation haute. Ce style de biére est plutot
pour les amateurs de bigres amaras, Par contre, le houblon seélectionne deéploie aussi des aromes fruites, poivres
et boisés, ce qui donne 3 cette bigre une longue finale appétissante Bouteille: 0,33 . Code: 583

—

FM Afin de mieux répondre A

la demande de nas clients, nous
avons mis en bouteille de 0,75 L
notre biere "Belsch”.

Bouteille: 0.75 L

Code: 749

EEIEHL’I\mH 27% alc.: Liqueur de
biére produite & partir de notre
biére Ambrée

Code: 760
Code; 752

Bouteille: 0.04 L
Bouteille: 0.2 L




ASSUREZ
VOS REPAS FESTIFS!

Pour vos féles, nous vous proposons d'excellents Menus de Féte qui Teront le bonheur de vos convives!

© MENU - TERRE ET MER

Foie gras au Sauternes, gelée chutney

aux abricots et sa petite brioche

Filet de Sandre sauce au Riesling

Riz sauvage aux herbes

Fondue de poireau au beurre

Trio de fromages affinés et sa gelée de coing
Dessert: Délice aux fruits de la passion

Tous nos plats sont accompagnés de garnitures et son coulis de fruits rouges

© MENU - DELICE DU CHASSEUR

- MOoTRE ROTISSERIE SUR PLACE

|TEAIS !':Il|-'|'-'|’:I"'"""|".|”"'-'-'

Mos Menus seront disponibles sur place dans nos locaux ou livres
a domicile,
Autres Menus personnalisés possibles

ARS

R~




PLATEAU DU POISSONNIER

Pour vos fétes, nous vous proposons un excellent plateau compose de fruits de mer gue fera les delices

de vos convives!

COMPOSITION D'UN PLATEAU POUR 1 PERS.:

{>etan arrivage|

Huitres Fine de Claire,
Queue de Langouste,
Tourteau;

Bulots,

Bigorneaux,

Crevettes entigres;
Beurre Demi-sel;
Sauce Cocktail.

Suppléement possible
sur demande avec
du Homard

Prix par Plateau:
Pour 1 Pers.: 64,05 - 75,60

PORTION DE

o e | 3 FROMAGES AFFINES
— = Prix par Pers.: 8,35€

EE (3 ;rr-.
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Nos CORBEILLES
CADEAUX!

Pour vos fétes de fin d'année ou autres, composez vos corbeilles.., ouw trouvez votre bonheur dans notre

vaste gamme de corbeilles préparées! =

—d

R Y g

Corbeille 1

z R =0

Prix: & partir de
24,25 € /pc.

- Corbeille 4

\




QUALITE

Notre demarche Qualité a pour cceur la satisfaction de nos clients, collaborateurs et partenaires,
la fidélisation de notre clientéle, |'adoption de pratiques de production durables s'inscrivant stricte-
ment dans |le respect des standards de la norme, de la legislation en vigueur et des exigences envi-
ronnementales et de securite au travail

Mous avons 8 coeur de privilégier les producteurs locaux, raison pour laguelle nous avens choisi de
VOUS proposer des produits a base de viande de porcs luxembourgeaois

Nos LABELS

=]

: MADE 1M :

LUEMBOURG

L ]
+IFS —
r_ C'est ME"'E" LU-BIG-04

‘ LU-04-0ET55-8
nt

uand c'est bO :
— @& &

Mos DISTINCTIONS - Médaillés en 2013 « 2016 « 2018 « 2022

NoTRE FIERTE - Coupe du Monde des produits de boucherie-salaisons

Concours IFFA Concours IFFA Concours LMAK Loncours IFFA
2013 2016 2018 2022
' e B o e eow 9 e
9 2 3 15 3 / 15 5 / 19 5 L

14 mégailles sur 14 18 medailles sur 18 20 médailles sur 20 27 médailles sur 27

" q PRETRUT CeT gl o 2 o T 1] B . = 1 EET
proauits presenitas DroOgGuUItS presenies Droguits pr

esenkes produits-présentes




-

.

_ |

’ whds

Notre savoir-faire est transmis de pere en fils, depuis 1918.

SALAISONS MEYER | 240-A, Avenue de Luxembourg | L-4940 Bascharage
Tél.: +352 50 20 71-1 | Fax: +352 50 42 71 | E-mail: info@meyer.lu | www.meyer.lu
Service Commercial: +352 661 265 096 | E-mail: commercial@meyer.lu

graphic design: marketing@meyer.lu



