
Boucherie Salaisons Traiteur

Pour des Fêtes, plus que parfaites!

DÉCEMBRE 2025

MINI-PÂTÉS AU RIESLING
Foie gras aux truffes – 35g / pc

PÂTÉS AU RIESLING
Légumes · Porc · Volaille · Veau · Gibier · Poisson
500g / pc

1,65€ / piece
Minimum : 6 pièces Prix:

À partir de :
15,50€ / pc

...Idée Apéro !
...Idée Apéro !

IDÉES CADEAUXIDÉES CADEAUX
Composez v/ corbeille cadeau

PRIX : À PARTIR DE 30,00€ / PCPRIX : À PARTIR DE 30,00€ / PC

PÂTÉS AU RIESLINGPÂTÉS AU RIESLING
6 sortes au choix

NOS CORBEILLES !
Composez vos corbeilles de fêtes de fin d'année…

…idées cadeaux de
fin d'année pour

entreprise, et/ou vos
besoins privés!

SERVICE TRAITEUR
Retrouvez-nous

Consultez notre nouvelle
brochure Traiteur sur :

www.meyer.lu/le-traiteur/

Pour Noël :
Jusqu’au 19 Décembre inclus

Pour Nouvel An :
Jusqu’au 26 Décembre inclus

Ouverture Boucherie :
Le 23/12 — 06h00–18h00
Le 24/12 — 06h00–14h00
Le 31/12 — 06h00–14h00

SCHÉI CHRËSCHTDEEG AN E GUDDE RUTSCH AN DAT NEIT JOER 2026!SCHÉI CHRËSCHTDEEG AN E GUDDE RUTSCH AN DAT NEIT JOER 2026!
Un joyeux Noël et une Bonne Année 2026!

Tél.: +352 26 50 85 405 E-mail: vente@meyer.lu

www.meyer.lu

L-4940 BASCHARAGE240, avenue de Luxembourg

COMMANDEZ :

…ou trouvez votre
bonheur dans notre

vaste gamme de
corbeilles préparées!



NOS PIERRADES & FONDUESNOS PIERRADES & FONDUES
Portions de 300 g / pers

300 g / pers
Prix par personne : 17,95€ / pers.

300 g / pers
Prix par personne : 18,50€ / pers.

LA PIERRADE “DU BOUCHER”
(Rumsteak de Bœuf - Escalope de Veau
Mignon de Porc - Escalope de Poulet)

LA PIERRADE “CHASSE DE LUC”
(Gibier : Chevreuil ; Sanglier ; Biche ou Cerf)

300 g / pers
Prix par personne : 20,85€ / pers.

Prix par personne : 13,25€ / pers.

LA PIERRADE “MARINÉE DE LUC MEYER”
(Mini-Cordon bleu de Veau ; Mini Hamburger ; Mini-Wienerle ;

Assortiment de viandes marinées : Bœuf ; Veau ; Poulet et Porc)

LA RACLETTE “3 SAVEURS”
(Vin blanc · Poivre · Nature)
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300 g / pers
Prix : 17,65€ / par pers.

300 g / pers
Prix par personne : 18,30€ / pers.

LA FONDUE “CHINOISE”
(Dinde · Bœuf · Porc)

LA FONDUE “LE TRIO DE LUC”
(Volaille · Bœuf · Veau)

300 g / pers – Accomp. d’une sauce Gyros
Prix : 19,00€ / par pièce (Pour 2 pers.)

Pour chauffer au four sans souci

Prix 14,35€ / pers.

LE GYROS “MAISON”
(Agneau · Bœuf · Veau · Poulet)

LE PLATEAU “RACLETTE”
(Jambon cru "14 MOIS"; Coppa "À L’AIL"; Lard; Coppa "AU THYM

ET LAURIER", Lyoner; Filet d’York AU POIVRE; Filet d’York AU CAFÉ)
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NOS MENUS DE NOËLNOS MENUS DE NOËL
Ho, ho, ho, assurez vos repas festifs!

ENTRÉES CHAUDES
Feuilleté de saumon à la florentine

Noix de St. Jacques sauce crémeuse et sa
purée aux truffes (3 pièces)

15,00€

23,25€

ENTRÉES FROIDES
Cocktail de Crevettes roses
Saumon Bellevue (Min. 5 pers.)

11,75€

13,85€

Accompagnement : Tomate farcie à la macédoine
de légumes, œuf mimosa, crevettes.

PLATS
Dinde forestière
Sauté de Chevreuil au poivre
Caillé farci aux raisins et foie gras

23,35€
20,75€
26,95€

NOS ORLOFF
(Veau · Porc · Dinde)

Rôti entier ou portion individuelle
A partir de €17.25 p / pers.

NOS CIVETS
(Faits Maison)

SAUCES 
(pierrades & fondues)

€1.80 p / pers.

NOS SPÉCIALITÉS EN CROÛTENOS SPÉCIALITÉS EN CROÛTE
Rôti entier ou portion individuelle

Jambon braisé 
en croûte
Prix : 17,85€ /pers.

Carré de Veau
Prix : 25,25€ /pers.

Porcelet en croûte
Prix : 19,05€ /pers.

Wellington de Bœuf
Prix :

25,35€ /pers.

POUR LES FÊTESPOUR LES FÊTES

01. Poivre

02. Cocktail

03. Béarnaise

04. Aïoli

Biche
Chevreuil
Marcassin

15,95€ p / pers.
17,65€ p / pers.
13,80€ p / pers.

NOS ACCOMPAGNEMENTS

Supplément par produit, par personne:
3,60€ p / pers.

PORTION DE 3
FROMAGES AFFINÉS
PORTION DE 3
FROMAGES AFFINÉS
PORTION DE 3
FROMAGES AFFINÉS
Prix : 8,10€ par / pers.

Les légumes

Fagot d’asperges
Fagot de haricots
Chou rouge
Tomates farcies
aux légumes

Les féculents

Gratin dauphinois
Pommes de terre grenailles
aux herbes
Spätzels
Riz pilaf

(Prix par personne) (Prix par personne)
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